
Gourmandises chocolatées 

Ingrédients 
pour 10 sachets

Les étapes2 tablettes au chocolat au lait  
2 tablettes au chocolat noir
2 tablettes au chocolat blanc 
 2 paquets de smarties
30 g de chamallows minis
5 biscuits à la cannelle 

 
20 g de toppings

1. Préchauffer le four à 50 degrés
2. Sur une plaque de cuisson, mettre du papier sulfurisé.
3. Disposer les tablettes de chocolat côte à côté tout en

alternant les couleurs.
4. Mettre à fondre pendant 10 minutes au centre du four.
5. Pendant ce temps, préparer vos toppings. Ecraser les

biscuits à la cannelle et les conserver dans une assiette. 
6. Dès la sortie du four,  à l’aide d’un gros cure-dents, faire

des dessins dans le chocolat fondu pour le mélanger.
7. Ajouter les toppings, chamallows, smarties et les

morceaux de biscuits un peu partout sur le chocolat. 
8. Laisser refroidir dans une pièce fraîche plusieurs heures

pour que le chocolat refroidisse doucement.  
9. Le lendemain, quand le chocolat est solide,  le casser

en morceaux irréguliers.

Accessoires
 1 feuille de papier sulfurisé 
1 plaque de cuisson  
1 gros cure-dents
1 assiette 


