
Gâteau au yaourt marbré

Ingrédients 
pour 12 personnes

Les étapes
1 yaourt
2 pots de sucre 
3 œufs 
1 sachet de sucre vanillé
1 pincée de sel  
¾  d’un pot d’huile
3 pots de farine 
1 sachet de levure 
3 cuillères à soupe de cacao
1 cuillère à soupe de rhum 
1 noisette de beurre

1.Beurrer le moule 

2. Battre les oeufs, le sucre et le sucre vanillé jusqu’à ce

que ça blanchisse. 

3. Incorporer l’huile et le yaourt, en battant  avec le fouet.

Se servir du pot  de yaourt pour réaliser les quantités.

4. Mélanger la farine, la levure et le sel.

5. Séparer la pâte en deux de manière équitable.

6. Garder la première pâte nature et dans la deuxième

ajouter le cacao.

7. Superposer les couches.

8. Préchauffer le four et enfourner 30 minutes à 180 °C.

Accessoires
 1 saladier 
1 moule  à cake
1 fouet
1 cuillère à soupe


