CRUMBLE aUX POMMES €T aU CHOCOLAT
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INGREDIENTS

Tewmps de préparation : 25 min

v

6 pommes

c‘?”

Temps de cvisson : 20 min

150¢g de farine

150¢ de sucre

120g de chocolat

100g de beurre mou

1 pincée de sel

Recette pour
6 personnes

Les étapes de la recette

Pelez les pommes et coupez—les en Petits cubes
Préchaullez votre Jour a 200°(.
Répartissez les pormes dans votre Plat ou dans vos ramecluins.

Hachez c}rossiérement le chocolat et aJ'outez—le sur les pommes.
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Mélanﬂez avec le bout des doiqts, dans un saladier; a [arine, le sucre, le beurre mou et la pincée de sel

jusclu'é obenir une péte sableuse bien homoqéne,
Y Emietker la péte sableuse sur les pommes et le chocolat.

Y Erjournez le crumble pendant 20 minutes J'usqu'é e (1U'i| soit bien dore.

Servez votre crumble tigde et pour les P|us ﬂourmands accompa(jnez—|e votre crumble dune boule de glace 3 la vanile |

DON ARRETIT (
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EXERCICE 1

1. Si tu enfournes ton crumble a 11h45, a quelle heure devras-tu le
sortir du four ?

2. Et si, un de tes camarades a sorti son crumble a 13HO0 du four, a
quelle heure avait-il enfourné sa patisserie ?

EXERCICE 2

1. Calcule les ingrédients pour 3 personnes.

2. Calcule les ingrédients pour que chaque éléeve de la classe puisse
manger sa part.



Covediony

EXERCICE 1

1.11h45 + 20 min = 12h05
Le crumble sera prét a 12h05.

2. Il faut enlever 20minutes a 13H00, soit 12h40.
Il avait enfourné le crumble a 12h40.

EXERCICE 2

1. Ingrédients pour 3 personnes : 2 fois moins de quantité car il y a 2
fois moins de personnes.

3 pommes

758 de farine

75¢g de sucre

60g de chocolat

50¢g de beurre mou

La moitié ou 1/2 pincée de sel

2. Il y a 24 éleves dans la classe : il faut donc 4 fois plus de quantité car
il y a 4 fois plus de personnes.

24 pomres

600g de farine

600g de sucre

480¢ de chocolat
400g de beurre mou
4 pincées de sel



