@ SAVOIR RESOUDRE UN PROBLEME DE PROPORTIONNALITE

\\

Ingrédients

pour 12 personnes

1 yaourt
* 2 potsdesucre

» 3ceufs

* 1 sachet de sucre vanillé

e 1 pincée de sel

e 34 d'un pot d'huile

* 3 pots defarine

* 1 sachetde levure

» 3cuilleres a soupe de cacao
» 1 cuillere & soupe de rhum

* 1 noisette de beurre

Accessoires

* 1 saladier
* 1 moule &cake

=1 fouet

s 1cuillere & soupe

Gateau au yaourt marbré

Les étapes

1.Beurrer le moule

2. Battre les oeufs, le sucre et le sucre vanillé jusqu'a ce
que ¢a blanchisse.

3. Incorporer I'huile et le yaourt, en battant avec le fouet
Se servir du pot de yaourt pour réaliser les quantités.

4. Mélanger la farine, la levure et le sel.

5. Séparer la péite en deux de maniére équitable.

6. Garder la premigre péte nature et dans la deuxigme
gjouter le cacao.

7. Superposer les couches.

8. Préchauffer le four et enfourner 30 minutes a 180 °C.
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Prabléme n°1
A nardin de Da necette du gﬁ.tewJ. mandné, comlbion
%au.t-iﬂ d'oe,ug/.» qoun 36 nensorunes ?

Prabléme n°2
A/rwntbldgﬂanwﬂndugﬁtwum&ﬂé,cmr&:wn
%aut-iﬂdzmdgmqum%/(wmnm?

Prabléme n°3

Léoaa.cﬂaté24o&%,mwm@iwnd2mmm
au macimum peut-il néallisen cette necette ?

Prabléme n°4
Quelle quamtite d'im.g)@iixzmt/o awnas-tu beaocin

mn@&wmmw120pmm?
Et poun 60 nenaonmes ?
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Ingrédients
pour 12 personnes

* 1yaourt

* 2 pots de sucre

e 3ceufs

» 1sachet de sucre vanillé
* 1 pincée desel

e ¥ d'unpotdhuile

* 3 pots de farine

* 1 sachetde levure

» 3 cuilleres a soupe de cacao
* 1 cuillere & soupe de rhum

* 1 noisette de beurre

Accessoires

* 1saladier

* 1moule &cake
+ 1 fouet

s 1 cuiliére & soupe

Gateau au yaourt marbré

Les étapes

1. Beurrer le moule

2. Battre les oeufs, le sucre et le sucre vanillé jusqu'a ce
que ¢a blanchisse,

3. Incorporer I'huile et le yoourt, en battant avec le fouet.
Se servirdu pot de yoourt pour réaliser les quantités.

4. Mélanger la farine, la levure et le sel.

5. Séparer la péte en deux de maniére équitable,

6. Garder la premiére péte nature et dans la deuxieme
ajouter le cacao.

7. Superposer les couches.

8. Préchauffer le four et enfoumer 30 minutes & 180 °C.

CORRIGES

Prableme n°1

36, m&@amwm%&w

Prabléme n°?2

48,cnﬁa{§aii4{§ni/s/p&wdzmwmm%,iﬂ{§m¢dm
4 pus de nots de aucne, Acit 8 qots.

Prabléme n°3
LéoaacpmtéS%oLb/pﬂLmd'oeug/qumceﬂznmeih,m
/rxwidumzrwtibbm8goib/p&m,dmmm96.




CORRIGES

Prableme n°4

12 faut tout multiplien pan 10 puisgue 120
) nepndsemte 10 fois plus de pensomumes.

Gateau au yaourt marbré

10 yaounts 30 wots de fanime

20 qwots de Aucne 10 aachets de fevune

30 oeufls 30 cuillenes & Aoune de cacao
10 sachets de Aucne vamills 10 cuilines & soune de nbuvm
10 pimcse de Aef 10 moiseties de bewne

Ingrédients
pour 12 personnes

* 1yaourt

» 2 pats de suoe . . ! 1
e ¥ Les étapes 10801A3/4d2/[w'tdw
» 1sochet de sucre vanilé 1. Beurrer le moule

» lpincéedesd

= ¥ d'un pat d'huile

* 3 pots de farine

» 1 sachet de levure 3. Incorparer 'huile et le yoourt, on battant avec le foust. l! e ge s o .

» 3euiléres & soupe de cocoa Se sanvir du pot de yoourt pour réaliser les quantités. 60 'Q’&t MO '-h-Q dQ 1 20, on va d«o nCc dJJ U lA‘Q) L 2N 2
1 cuillére & soupe de rhum

* 4. Mélanger lo forine, |o levure et le sel. [ 4
b 1 ekt e toutes Des caloulées qouwn 120 pensorunes.

5, Séparer ko pdte en dews: de moniére équitable,

2. Batttre: les ceufs, le sucre et le sucre vanillé jusout ce

que go blanchisse,

Accessoires 6. Garder o premiére péte noture et dans o deuiéme

= 1 soladier gjouter le cocao.
»  1moule o coke

e Lot 7. Superpaser les couches. 5 15 dQ l; .
= Trillere & soupe 8. Préchauffer le four et enfoumer 30 minutes & 180°C. d I
Wl J 10 qwots de Aucne 5 aachets de ferrune

150?).13/.7 15 cuillones & Aoune de cacao
5 aachets de aucne vamills 5 cuillones & aoune de nbuvm
5 pimcée de el 5 moisettes de bewvne

5 fois 3/4 de ot d'Auille




